
See-Restaurant

Porto Bello & Lounge



Kärnten
modern interpretiert
In den Farben der Kärntner Fahne - Gelb | Rot | Weiß - werden im  
Porto Bello Design-Trends gesetzt. Das zieht sich durch die Architektur 
über das Design und die Farben bis zur Küche und Kleidung der Mitarbeiter. 
Alles in (E)motion am schönsten Platz am Wörthersee. 

Das Who‘s Who
Designschmieden
INTERIOR & SIT ZMÖBEL
Wittmann, KFF, Royal Botania, Weisshäupl, Fast,
Koch Membranen & Lohberger

GL AS & PORZELL AN
Riedel, Leonardo & Taitù

LICHT
LZF, Flos, Molto Luce, Contardi



Vorspeisen
Burrata            23
Paradeiser | Rucola
(A, G, H, L, M, O)

Crudo von der Grafensteiner Lachsforelle      28
Fenchel | Avocado | Kaviar
(A, D, G, H, L, M, O)

Ingwer-Garnelen        28
Süßkartoffel | grüner Spargel | Chilisauce 
(A, B, G, H, L, M, N, O, R)

Salate
Knackige Salatherzen           17
Fetakäse | Honigmandeln | gebratene Oliven 
(A, C, G, H, L, M, O)

 gebratene marinierte Hendelstreifen     10  
 gebratene Rinderfiletstreifen      14
 gebratene Garnelen     pro Stück                6

Brotsalat (auf Wunsch vegetarisch) 
Calamari | gebratenes Gemüse | Wildkräuter     27
(A, G, H, L, M, O,R) 



Flammkuchen
Flammkuchen ‚Classic‘  (auf Wunsch vegetarisch)      19
Crème fraîche | Zwiebel | Speck | Petersilie
(A, C, G, H, L, M, O)

Flammkuchen ‚Wald & Wiese‘       19
Mozzarella | Jungzwiebel | Zwiebel 
Crème fraîche | Schwammerl 
(A, C, G, H, L, M, O)

Flammkuchen ‚Royale‘          25
Kalt geräucherte Forelle | Crème fraîche | Zwiebel
Forellen Kaviar | Pinienkerne | Rucola
(A, B, C, D, G, H, L, M, O)

Flammkuchen ‚Imperial‘         95
Kalt geräucherte Grafensteiner Forelle 
Schnittlauch-Crème fraîche
30 g Stör Kaviar
(A,D, G, H, L)

Suppen
Tafelspitz-Consommé        15 
Grießnockerl oder Frittaten oder Leberknödel
(A, C,  G, H,  L, M, O)

Parmesanschaumsuppe                       17
Pinienkerne | Schwarzbrot | Croûtons
(A, G, H, L, M, O)

Seefels Fischsuppe         25
Calamari | Muscheln | Safran | Krustentiere
Edelfische | Knoblauchbaguette
(A, D, G, H, L, M, O, R)



Pasta & Risotto
Kärntner Kasnudel          19
Paradeiser | braune Butter
(A, C, G, H, L, M, O) 

Triangoli gefüllt mit roter Rübe & Ziegenfrischkäse     25
Walnuss-Spinat | Parmesanschaum
(A, C, G, H, L, M, O)

Spaghetti mit Wagyu Bolognese          27
WAGYU RIND AUS DEM L AVANT TAL
(A, C, G, H, L, M, O)

Tagliatelle mit Lammragout       32
Rote Zwiebel
(A, C, G, H, L, M, O)

Spaghetti (auf Wunsch vegetarisch)        35
Gebratene Calamari | Knoblauch | Chili  
Kirschparadeiser | Pesto
(A, C, G, H, L, M, O, R)

Eierschwammerl-Risotto (auf Wunsch vegetarisch)       40
Lachsforelle | Auberginenragout | gebratene Zucchini
(A, C, G, H, L, M, O)



Hauptgerichte
Knackiger Gemüse-Reiswok                   22
Chili | Ingwer | Koriander
(A, F, E , G, H, L, M, O)

 gebratene & mit Koriander marinierte Hendelstreifen   10  
 gebratene Rinderfiletstreifen      14
 gebratene Garnele     pro Stück                6

Faschiertes Kalbsbutterschnitzel      32
Erdäpfelpurée | Marktgemüse
(A, C, G, H, L, M, O)

Wiener Schnitzel         41
Petersilienerdäpfel | Preiselbeeren 
(A, C, G, H, L, M, O)

Steak vom Rib Eye         52
Rosmarin-Erdäpfel | gebratenes Gemüse 
Rotweinjus | Café de Paris-Butter 
(A, G, H, L, M, O)

Von den Alpen bis an die Adria
Unsere Frischetheke offeriert tagesfrische Fische im Ganzen,  
Fischfilets, Krustentiere & Meeresfrüchte aus Fluss, See und Meer
sowie spezielle Steaks und Cuts.

Unsere Mitarbeiter beraten Sie gerne, die Preise richten sich nach  
Verfügbarkeit & Gewicht.

 Beilagen
 gedämpftes Gemüse            6
 gebratenes Gemüse            8
 Petersilienerdäpfel            6
 Tages-Risotto              8
 knackiger Gemüse-Reiswok          7



Dessert & Käse
Mascarponecreme          18
Himbeeren | Mandel Crumble
(A, C, G, H, O)

Karamellisierte Crème Brûlée        18
Bourbonvanille | marinierte Beeren | Eis 
(A, C, G,  H, O)

Erdbeertopfenknödel   (bitte um ca. 15 Minuten Geduld)    18
Champagnerschaum | Butterbrösel | Eis
(A, C, G, F, H, O)

Auswahl vom gereiften Käse        22
(A, C, G, H, O)

 Seefels

    Gelateria 
    Das Leben ist so bunt wie unsere Eisvielfalt. 
    Genießen Sie die süßen Momente und 
    verkosten Sie selbst kreierte Eisbecher
    oder Ihre Lieblings-Eissorte(n). 
    Bitte fragen Sie nach unserer Eiskarte.

Alle Preise verstehen sich in EURO inklusive aller Abgaben und Steuern. 
 
A: Gluten enthalten; B: Krebstiere enthalten;  C: Eier, D: Fisch; E: Erdnüsse; F: Sojabohnen; G: Milch- 
und Milchprodukte; H: Schalenfrüchte und Nüsse; L: Sellerie;  M: Senf; N: Sesam; O: Schwefeldioxid 
und Sulfite; P: Lupinien; R: Weichtiere, Muscheln, Tintenfische und Schnecken
Unsere Mitarbeiter*innen informieren Sie gerne.



Weiß- & Roséweine 0,75 l
Grüner Veltliner Fass 4     2022  0,75l     69   
B. Ott, Feuersbrunn/ Wachau       1,5l   138

Grüner Veltliner Achleiten Federspiel   2021 | 2022 0,75l     69   
J. Jamek, Joching / Wachau        1,5l   138

Grüner Veltliner Steinfeder    2021  0,75l     63 
K. Holzapfel, Joching / Wachau      1,5l    125

Riesling PAX „Wösendorf“ Federspiel  2022        59
Pichler & Axmann, Wösendorf / Wachau 

Riesling Steinriegl      2021        69
Prager, Weißenkirchen / Wachau

Sauvignon Blanc      2022        62
J. Trummer, Spielfeld / Südsteiermark

Chardonnay Furth     2021       62
G. Malat, Palt / Kremstal 

Mâcon-Verzé      2020        89
Domain Leflaive , Côte de Beaune

Riesling Altenberg Kabinett   2016       69 
G. Jauch - Othegraven, Kanzem / Saar

Vermentino D.O.C.     2022        65
Guado al Tasso by Marchesi Antinori, Bolgherie

Rosé vom Kalk      2021  0,75l              65
Weingut Trummer, Ehrenhausen / Südsteiermark     1,5l   145 

          3,0l  290

Rosé Triennes A.C.     2021  0,75l      65
Triennes, Nas Les Pins / Côte de Provence   2020   1,5l    129 

       2021   3,0     275

Rotweine 0,75 l
Pinot Noir Select      2020      69
F. Wieninger, Stammersdorf / Wien 

Schloss Seefels Selektion     2017       69
Blaufränkisch, Zweigelt & Merlot
A. Kollwentz, Grosshöflein / Leithaberg

Barolo D.O.C.G.     2016                              79
Massolino / Serralunga D´Alba

Château Grand Village by Lafleur A.O.C.   2019        79
Chateau Lafleur A.C. / Bordeaux

L‘O de la Vie       2020        65
Domaine A. Gros & J. P. Tollot / Languedoc-Roussillon



Sekt / Champagner
Bründlmayer Brut Blanc oder Rosé    0,1l           12 

Prosecco Valdobbiadene DOCG Blanc oder Rosé  0,1l         10

Champagner Bollinger Brut Blanc    0,1l                      19,5 

Champagner Bollinger Rosé     0,1l                    20,5 

Champagner Bollinger Brut Blanc   0,75l                       145 

Champagner Bollinger Rosé     0,75l                       155 

Champagner Moët & Chandon Dom Perignon 0,75l               480

 

Offene Weiß- & Roséweine
Grüner Veltliner Seefels Selektion Wess   1/8l          9,5 

Scheurebe Scharl      1/8l          9,5 

Chardonnay Ebner-Ebenauer    1/8l          9,5 

Riesling PAX       1/8l      9,5 

Sauvignon Blanc Frauwallner    1/8l      9,5 

Weissburgunder Wahre Werte Weixelbaum   1/8l      9,5 

Rosé Malat (AT)      1/8l      9,5

Rosé Trienne Var (FR)     1/8l      9,5

Offene Rotweine
Blauer Zweigelt Müller     1/8l      9,5

Blaufränkisch Moric      1/8l      9,5

Pinot Noir Select Wieninger    1/8l             11,5

Cuvée Schloss Seefels Kollwentz   1/8l     11,5

Grand Village by Lafleur A.C (F)    1/8l        14



Bier
Gösser vom Fass      0,3l      6,9 

Trummer Pils vom Fass     0,3l      6,9 

Die Weisse / Flasche      0,33l      6,9

Gösser Naturradler     0,33l      6,9 

Gösser Naturgold Alkoholfrei   0,33l      6,9

Die Weisse alkoholfrei / Flasche    0,5l      6,9

Warme Getränke
Kleiner Espresso          4,1 
Großer Espresso           5,6 
Verlängerter           4,6 
Melange           4,6 
Cappuccino           5,1 
Latte Macchiato           6,5
Lattino (Espresso mit kaltem Milchschaum)      6,5

Karaffe Leitungswasser

Wunderwasser            2

Die Summe wird zur Gänze an das „Ö3 Weihnachtswunder“ gespendet.


