
Schlossbar



Aperitif
Die Geschichte des Aperitifs ist eine Reise durch die Jahrhunderte der Raffinesse und 
Eleganz. Ursprünglich im antiken Rom entstanden, diente er dazu, den Appetit anzu-
regen und die Sinne für das Essen zu öffnen. Im 19. Jahrhundert erlebte der Aperitif 
eine Blütezeit in Frankreich und Italien, wo er zu einem Symbol der Geselligkeit und des 
Genusses wurde. Heute ist der Aperitif ein rituelles Erlebnis, das die Sinne belebt und 
den Genuss des Essens vorbereitet.

 Schaumweine
0,1l 
Champagner Bollinger brut	 	 19,5	
Champagner Bollinger rosé		 20,5
Prosecco brut 			   10
Prosecco rosé	 		  10
Winzersekt brut 			   12
Winzersekt rosé			   12

Bier
Hirter Pils 0,2 l		  5,1
Hirter Pils 0,3 l 		  6,9
Hirter Kellermeister 0,33 l	 6,9
Weizenbier 0,33 l 		  6,9
Gösser Naturgold 0%	 6,9
Gösser Radler 0,33 l 		 6,9
Corona 0,33 l 			  7,5
Corona 0%			   7,5



Vermouth
Americano			   12,5
Campari | Vermouth | Soda

Bärmut			   12
Lavanttaler Vermouth

Vermouth Tonic		  16,5
Hausgemachter Vermouth 
Tonic

Spritz
Amaro Montenegro Soda	 12,5
Montenegro | Soda

Lillet la vie en rosé		  12
Lillet Rosé | Rosenlimonade

Lillet Vive			   12
Lillet blanc | Tonic Water
Gurke | Minze

Milano Spritz			  13
Campari | Cranberry
Prosecco 

Select Spritz	 		  13
Select | Prosecco 
Soda | Oliven

Veneziano			   12
Aperol | Prosecco 
Soda



Weiss- & Roséweine 
1/8l
Grüner Veltliner Seefels Selektion Gobelsburg	 9,9
Riesling Salomon	 				    9,9
Chardonnay Ebner-Ebenauer			   9,9
Gelber Muskateller Trummer			   9,9 
Sauvignon Blanc Frauwallner			   9,9
Weissburgunder Scharl	 			   9,9
Rosé vom See Strehn				    9,9

Rotweine	
1/8l
Blauer Zweigelt Deim				    9,9
Blaufränkisch Moric					     9,9
Cuvée Schloss Seefels Preissinger			  12 
Pinot Noir Select Wieninger				   12
Grand Village by Lafleur				    14





Classic Cocktails
Entdecken Sie die zeitlose Eleganz unserer klassischen Cocktails. Jeder Drink erzählt 
eine faszinierende Geschichte vergangener Zeiten. Vom stilvollen Martini bis zum 
erfrischenden Manhattan - tauchen Sie ein in die goldene Ära des Cocktailmixens. 
Lassen Sie sich von diesen ikonischen Kreationen verführen und genießen Sie den 
Charme vergangener Tage. Erleben Sie den Geschmack der Geschichte.

Sidecar	 		  18
Cognac | Orangenzestenlikör  
Zitrone

Cognac
Sazerac			   18
Cognac (oder Rye auf Nachfrage)  
Brauner Zucker | Peychaud‘s Bitters  
Absinth Rinse | Zitrone

Gin
Clover Club			   18
Gin | Zitrone  
Himbeere | Eiweiß

Gimlet			  	 14
Gin | Limette  
Cordial

Gin Basil Smash		  18
Gin | Basilikum  
Zitrone | Zucker

Hanky Panky			  18
Gin | Amaro  
Hausgemachter Vermouth



Rum
Daiquiri Rebel		  18
Rum | Limette | Brauner Zucker 
Minzblätter

Mai Tai Trader Vic		  18
Rum | Orangenlikör | Mandel 
Limette | Brauner Zucker

Pisco
Pisco Sour			   18
Pisco | Limette | Simple Sirup
Eiweiß | Angostura

Pisco Punch
Pisco | Ananas | Orange 
Limette | Nelken | Sprudel	 21

Tequila / Mezcal
Margarita			   18
Tequila | Orangenzestenlikör 
Limette | Salz

Paloma			   18
Tequila | Limette | Agave 
Pink Grapefruit | Soda

Mexican Negroni		  20
Mezcal | Campari | Salz
Hausgemachter Vermouth	

Michelada
Tequila | Tomate | Tabasco	 20 
Worcestersauce | Bier

Vodka
Bloody Mary			   18
Vodka | frische Tomate | Zitrone 
Worcestersauce | Salz | Pfeffer 
Tabasco | Sellerie

Cosmopolitan		  18
Vodka | Orangenzestenlikör 
Cranberry | Limette

Pornstar-Martini		  21
Vodka | Passoa | Vanille 
Limette | Passionsfrucht



SCOTCH

Rapscallion			   18
Speyside Scotch | Islay Scotch 
Sherry | Absinth Rinse 
Bitters auf Nachfrage

Rusty Nail			   16
Blended Scotch | Kräuterlikör 

RYE

Boulevardier		  	 18
Rye Whiskey | Campari 
Hausgemachter Vermouth

Manhatten			   18
Rye Whiskey | Angostura Bitter 
Hausgemachter Vermouth

Whisk(e)y 
Über 400 Flaschen zieren die Regale der Schlossbar.  

Beeindruckend ist die Auswahl an Whisk(e)y mit mehr als 
60 Sorten Bourbon, Scotch und Irish Whiskey. 

Noch beeindruckender ist die Auswahl der feinen Cocktail Klassiker.  

BOURBON

Mint Julep			   18
Bourbon Whiskey | Brauner Zucker 
Minze

Old Fashioned		  18
Bourbon Whiskey | Brauner Zucker 
Angostura Bitter 
Soda auf Nachfrage

Unsere Mixologen haben für Sie 
eine feine Auswahl an Drinks getroffen,  
sind Meister im erfüllen Ihrer Wünsche  

und mixen auch gerne klassische Drinks, 
die nicht auf der Karte  

verzeichnet sind.



Champagner Cocktails
Von intimen Anlässen bis hin zu großen Feierlichkeiten verleihen unsere Champagner 
Cocktails jedem Moment eine besondere Note. Erheben Sie Ihr Glas und stoßen 
Sie mit uns an - auf das Leben, die Liebe und den unvergleichlichen Genuss unserer 
Champagner Cocktails.

Champagner Cocktail
Brauner Zucker Würfel | Angostura Bitters 

 Champagner

French 75
Gin | Zitrone | Brauner Zucker 

 Champagner

Old Cuban
Rum 7 Jahre | Limette | Brauner Zucker
 Minze | Angostura Bitter | Champagner

Prince Of Wales
Cognac | Madeira | Zucker | Angostura Bitter  

Orangenzestenlikör | Champagner

25

„Ich trinke Champagner, wenn ich froh bin, und wenn ich traurig bin. Manchmal trinke 
ich davon, wenn ich allein bin und wenn ich Gesellschaft habe, dann darf er nicht fehlen. 
Wenn ich keinen Hunger habe, mache ich mir mit ihm Appetit und wenn ich hungrig bin, 
lasse ich ihn mir schmecken. Sonst aber rühre ich ihn nicht an, außer wenn ich Durst habe.“ -  
Madame Lily Bollinger 17. Oktober 1961



Bartenders Choice
Kreieren Sie Ihren persönlichen Drink

Lernen Sie die Faszination der individuellen Mixologie kennen.
Inspiriert von der Kreativität und Leidenschaft unserer Barkeeper. 

Kreieren Sie Ihren maßgeschneiderten Drink und 
entdecken Sie dabei das Feingefühl neuer Aromen.

So funktioniert‘s

Wählen Sie die Basis
Sie wählen zwischen Vodka, Gin, Rum, Tequila oder Whisk(e)y

als Grundlage für Ihren Drink.

Wähle Sie das Aroma
Sie besprechen Ihre Vorlieben mit unserem Barkeeper –  

ob süß, sauer, herb oder fruchtig.

Überraschung folgt
Unser Barkeeper lässt seine Magie wirken und  

mixt Ihren maßgeschneiderten Drink.

 22



 Alkoholfreie Cocktails
Erleben Sie die Vielfalt unserer alkoholfreien Cocktails. Von erfrischend-fruchtigen 
Kreationen bis hin zu herb-würzigen Mischungen bieten unsere Cocktails einen einzig-
artigen Genuss ohne Alkohol. 

Scream of Cream
Cranberry | Weiße Traube 

Mandel | Obers

Seefels Garden
Mango | Limette 

Ingwer

Shrub of The Castle
Hausgemachter Shrub 

 Tonic

Sour Beach
UNDONE Italian Bitter | Grapefruit 

Limette | Lavendel

Sunny Side Up
Apfel | Cranberry | Limette 

Rosen | Eiweiß

14

Coconut Banana
Ananas | Banane 

Kokos | Obers

Ipanema Caipirinha
Limette | Holunder Soda

Sportsman
Ananas | Zitrone 
Orange | Mango

14

Unsere Barkeeper 
informieren Sie gerne 

über Allergene-Zutaten 
in unseren Cocktails.



Gin & Tonic
Von traditionellen London Dry Gins bis zu kreativen Botanical Blends –  
finden Sie den perfekten Gin Tonic für einen einzigartigen Geschmacksmoment.

Anno 1940			   18
Bärenkräfte Gin		  18
Blue Gin			   18
Bombay Sapphire		  17
Brockmans Gin		  18
Etsu Gin			   18
East Bay	 		  18
Gin Malfy			   17
Gin Mare			   18
Gin Mare Capri		  18
Hands on Gin Gölles	 18
Hendrick´s Gin		  20
Jesche Gin			   18
Keckeis Gin			   17
Monkey 47 Gin		  18
Prince Explorer		  20
Roku Gin			   16
Tanqueray 10			  18
The Botanist			   17
The Illusionist		  19
Z44 Gin			   18

TONIC
Fever Tree Classic	
Fever Tree Elderflower	
Fever Tree Grapefruit	
Fever Tree Mediterranean	
Fever Tree Raspberry & Rhubarb
Schweppes Dry Tonic	
Schweppes White Peach
Schweppes Ginger Beer

BOTANICALS
Grapefruit	
Gurke	
Kardamon	
Limette	
Orange	
Rosmarin	
Roter Pfeffer	
Schwarzer Pfeffer	
Thymian	
Wacholderbeeren	
Zitrone



Bitters
Tauchen Sie ein in die Welt der 
Aromen mit unserer vielfältigen 
Auswahl an erlesenen Bitters. Von 
traditionellen bis hin zu exotischen 
Geschmacksrichtungen bieten wir 
Ihnen die perfekte Ergänzung für  
den Abschluss Ihres Abends.

Averna			   12
Cynar				    12
Enzo Alpin			   12
Fernet Branca & Menta	 12
Gurktaler			   12
Jägermeister			  9
Kalê Wien			   12
Ramazotti			   12
Montenegro			   10
Underberg			   12

Grappa
Entdecke die Essenz Italiens mit unserer 
erlesenen Auswahl an Grappas. Diese 
edle Spirituose wird aus den Tresterres-
ten der Weinproduktion destilliert und 
bietet eine vielfältige Palette von Aromen 
und Geschmacksrichtungen. Von delikat 
und blumig bis hin zu kräftig und würzig – 
Grappa verkörpert die Vielfalt der italieni-
schen Landschaften und Weinregionen. 
Genieße jeden Schluck als ein Erlebnis 
voller Tradition und Genuss.

Berta Roccanivo			   14
Berta Tres soli tres			   14
Eligo dell’Ornellaia			   12
Grappa Nonino Chardonnay	 12
Grappa Nonino Merlot		  12
Grappa Nonino Moscato		  12
Grappa Nonino Riserva		  19
Marchese Antinori Tignanello	 15
Poli Barili di Sassicaia		  12



Brandy, Cognac & Armagnac  
- sind edle Destillate, die aus der Weinproduktion stammen und durch Destillation 
und Reifung in Eichenfässern ihre einzigartigen Aromen entwickeln. Ob pur genos-
sen oder in Cocktails gemischt, Brandy, Cognac und Armagnac laden dazu ein, die 
Welt der feinen Spirituosen zu erkunden und die Sinne zu verwöhnen.

ARMENIAN BRANDY
Ararat Akthamar 10 Jahre	 12
Ararat Akthamar 15 Jahre	 15

ARMAGNAC
Samalens Reserve Imperial XO	 19
Samalens VSOP		  12 

COGNAC
Hennessy Paradis		  79
Hennessy VS			  13
Hennessy XO			  29
Louis XIII 2cl	 		  179
Remy VSOP			   15
Remy Martin XO		  25

SPANISCHER BRANDY
Lepanto Brandy de Jerez	 14
Torres 20 Brandy Superior	 16



Österreichische Schnäpse	

Tauche ein in die Welt österreichischer Handwerkskunst mit unserer Auswahl an er-
lesenen Schnäpsen. Hergestellt aus den feinsten Früchten der Alpenregionen und 
nach traditionellen Rezepten destilliert, bieten unsere Schnäpse ein unvergleich-
liches Geschmackserlebnis.

JESCHE
Die First Class Destillerie Jesche, in 
Winklern bei Treffen am Ossiacher See, 
legt seit Jahrzehnten Wert auf vollen-
dete Geschmackserlebnisse.

Kräuter			   12
Marille	 		  12
Quitte				   12
Weichsel			   12
Williams			   12
Zwetschke			   12

ANNO 1940
Schonend gebrannt, überzeugen die 
Destillate von Anno 1940 mit außer-
gewöhnlich intensiven Aromen her-
gestellt aus den besten heimischen 
Zutaten.

Himbeere			   12
Vogelbeere	 		  12
Williams	 		  12
Zirbe	 			   14

ROCHELT
Gegründet 1989 in Tirol, destillieren 
sie ihre Schnäpse aus handverlesenen 
Früchten der Tiroler Alpen. Rochelt 
Schnaps wird für seine Qualität und 
Handwerkskunst weltweit geschätzt.

Marille	 		  25
Wildpflaume	 		  25
Quitte	 			   25
Rote Williamsbirne		  25

PFAU
Seit 1987 mit Zeit, Geduld, Ruhe und 
Reife hat sich die Brennerei Pfau von 
einer kleinen „Keller-Brennerei“ im 
Jauntal zu einer europaweit bekannten 
Qualitätsbrennerei entfaltet. 

Himbeere			   14
Mostbirne	 		  12
Marille	 		  12



Agavendestil late
Entdecken Sie die Essenz der Sonne und des Bodens in unseren Agavendestilla-
ten. Tequila und Mezcal verkörpern die feine Handwerkskunst und die natürliche 
Schönheit der mexikanischen Landschaft. Ein Genuss, der die Sinne verzaubert 
und die Seele bereichert.

TEQUIL A
Casamigo Añejo		  16
Casamigo Reposado		 16
Cenote Blanco		  12
Cenote Cristalino		  12
Ciran Corralejo Añejo	 12,5
Clase Azul Añejo 	 	 56
Clase Azul Gold 		  40
Clase Azul Tequila Plata	 22
Clase Azul Tequila Reposado	 22
Codigo Blanco		  14
Jose Cuervo La Familia	 22
Padre Azul Añejo		  16
Padre Azul Blanco		  16
Padre Azul Reposado	 16
Patron Añejo 			  16
Patron El Cielo		  35
Patron Reposado		  16
Volcan Cristallino		  16
Volcan Reposado		  16	
1800 Cristallino		  14

ME ZCAL
Clase Azul Mezcal San Luis	 36
Clase Azul Durango		  36
Clase Azul Guerro		  36
Nucano Mezcal Añejo	 15
Nucano Mezcal Reposado	 15
Nucano Mezcal Tabala	 18
Rey Campero Mezcal 	 10
Se Busca Mezcal Reposado	14
Xiaman Mezcal Artesanal	 22

SOTOL
Raramuri Remari		  14

CHURIQUE
 Raramuri Rawi		  16

ZABBARA
Agalia				   14

L A VENENOSA 	
Tabernas			   14
	



Vodka
Vodka, eine Ikone der Destillations-
kunst, hat seine Wurzeln in den frosti-
gen Ebenen Osteuropas. Aus feinstem 
Getreide oder Kartoffeln destilliert und 
durch spezielle Filtrationsverfahren 
verfeinert, verkörpert unsere Auswahl 
handerlesene Vodka an die Reinheit 
und Raffinesse seines Ursprungs. Je-
der Schluck ist ein Tribut an die jahr-
hundertealte Tradition und Handwerks-
kunst, die in jedem Tropfen spürbar ist. 
Genießen Sie die unverwechselbare 
Klarheit und Vielseitigkeit dieses edlen 
Geistes und tauchen Sie ein in die zeit-
lose Eleganz von Vodka.

Beluga			   18
Belvedere			   14
Grey Goose			   14
Kauffmann Soft		  16
Ketel One			   14
Mamont			   16
Stolichnaya Elit		  16

Rum
Rum, Rhum, Ron - egal, wie man ihn 
nennt, dieser köstliche Tropfen ver-
körpert die Seele der Karibik. Herge-
stellt aus edlem Zuckerrohrsaft oder 
Melasse und gealtert in Eichenfässern, 
bietet unsere Vielfalt an Rum eine ver-
lockende Vielfalt von Aromen und Ge-
schmacksrichtungen. Von fruchtig und 
würzig bis hin zu samtig und süß – jeder 
Schluck ist eine Reise durch die son-
nenverwöhnten Plantagen und die tra-
ditionsreichen Destillerien der Tropen.

Diplomatico 12 Jahre		 16
Don Papa 10 Jahre		  29
Havana Club 15		  29
Havana Maestro		  16
Mount Gay XO		  19
Pyrat XO			   18
Ron Zacapa 23		  19
Ron Zacapa XO		  29
Ron Zacapa Royal		  39
Ron Cubay Extra Viejo	 22
Ron Cubay Extra Añejo	 22
Wagemut PX			   16

RHUM AGRICOLE
Clement VSOP		  19
Clement XO			   29
HSE VSOP Port Cask Finish	 29



Whiskey or Whisky
Whisky oder Whiskey? Die Unterscheidung liegt in der geographischen Herkunft 
und der damit verbundenen Tradition. Beide verkörpern jedoch die Essenz der 
Destillationskunst. Von den rauchigen Torfmooren Schottlands bis zu den Eichen-
fässern Kentuckys – Whisk(e)y ist ein Meisterwerk aus Getreide, Wasser und Zeit. 
Jeder Tropfen erzählt eine Geschichte von Tradition und Handwerkskunst, die 
Jahrhunderte zurückreicht. Tauchen Sie ein in die faszinierende Welt des Whisk(e)ys 
und erleben Sie die unvergleichliche Vielfalt und Tiefe dieses edlen Geistes.

BLENDED SCOTCH 
WHISKY
Ballentines 	 			   12
Chivas Regal 		 		  14
Chivas Regal 		 		  16
Chivas Regal 		 		  18,5
Chivas Regal Royal Salut 		  45
Dimple Golden Selection 	 	 12
Johnnie Walker Black Label		  15
Johnnie Walker Blue Label		  35
Johnnie Walker Red Label		  12
Johnnie Walker Gold Label		  25

CANADIAN WHISKY
Canadian Club			   12

BOURBON WHISKE Y
Baker‘s			   19
Basil Hayden‘s		  14
Bookers			   19
Marker‘s Mark		  14
Marker‘s Mark 46		  17
Jack Daniels Single Barrel	 22

IRISH WHISKE Y
Bushmills			   14
Jameson			   12

JAPANESE WHISKY
Hatozaki Pure Malt		  14
Nikka from the Barrel		  14
Yamazaki			   19
Yamazaki 12 Jahre	 	 22
Yamazaki Limited Edition 2021	 95



Highlands 
Balblair 16 Jahre			   16
Glenlivet 18 Jahre			   19
Glenmorangie 			   18
Glenmorangie 18 Jahre		  25
Glenmorangie 25 Jahre		  85
Oban 14 Jahre				   19

Speyside
Balvenie 12 Jahre			   15
Glenfiddich 12 Jahre	 		  14
Glenfiddich 18 Jahre			   19
Glenlivet 12 Jahre	 		  16
Macallan 18 Jahre Double Cask	 65
Macallan 18 Jahre Sherry Oak Cask	 81
Macallan 15 Jahre Double Cask	 27
Macallan 12 Jahre Sherry Oak Cask	 27
Macallan 12 Jahre Triple Cask		 39
Macallan Sienna			   55

SINGLE MALT WHISKY
Islay
Bowmore 12 Jahre		  14
Caol Ila 12 Jahre		  14
Lagavulin 16 Jahre	 	 17
Laphroaig 10 Jahre		  13

Lowlands
Glenkinchie 10 Jahre		 12

Skye
Talisker 10 Jahre		  13

Orkney
Highland Park 12 Jahre	 16
Highland Park Valkyrie	 19



Schlossbar Karte
Suppen
Consommé vom Tafelspitz	 						      15
Feine Einlagen zur Wahl
Grießnockerl, Frittaten oder Leberknöderl | Wurzelgemüse
(A, C, E, F, G, H, L, M, N, O) 

Hausgemachte pikante Gulaschsuppe					     17
Gebäck
(A, C, G, H, L, M, O)

Snacks 
Paradeiser & Büffelmozzarella		    				    22
Pesto | Rucola | Pinienkerne
(A, C, G, H, L, M, O) 

Seefels-Würstl								        14
Senf | Kren | Gebäck
(A, C, G, H, L, M, O)

Schinken-Käsetoast					    			   12
Kleine Salatgarnitur | Cocktailsauce
(A, C, G, F, H, L, M, O)



Clubsandwich								        29
Hühnerbrust | Ei | Speck | Paradeiser 
Salat | Cocktailsauce | Pommes Frites
(A, C, F, G,  H,O)

Kärntner Kasnudeln								       29
Braune Butter | Sautierte Salatherzen
(A, C, G, H, L, M, O)

Knackige Blattsalate 							       27
Gebratene oder gebackene Hühnerstreifen
(A, C, G, H, F, L, M, O)

Spaghettini 						      			   28
Hausgemachte Bolognese vom Lavanttaler Wagyurind | Parmesan
(A, C, G, H, L, M, O)

Spaghettini 									         32
Gebratene Garnelen | Chili | Paradeiser | Rucola-Pesto
(A, B, C, D, G, H, L, M, O)

Wiener Schnitzel vom Milchkalbsrücken					     41
Petersilienerdäpfel | Kaltgerührte Preiselbeeren
(A, C, G, H, L, M, O)

Süsses & Käse
Crème Brûlée von der Bourbonvanille	 				    19		
Marinierte Beeren | Sorbet
(A, C, G, H, O)

Gemischtes Eis		  						      13
Schlagobers
(A, C, F, G, H, O)

Auswahl von gereiftem Käse		  				    22
(A, C, G, H, O)



Nachtkarte
ab 21.30 bis 7 Uhr 

Service Zuschlag 					     pro Bestellung		  20

Paradeiser & Büffelmozzarella						      22
Rucola | Olivenöl
(A, C, G, L, M)

Seefels Würstl								        14
Senf | Kren | Gebäck
(A, C, G, H, L, M, O)

Hausgemachte pikante Gulaschsuppe					     17
Gebäck
(A, C, G, H, L, M, O)

Schinken-Käsetoast								       12
Kleine Salatgarnitur | Cocktailsauce
(A, C, F, G, M)

Gemischtes Eis		  						      13
Schlagobers
(A, C, F, G, H, O)

Auswahl von gereiftem Käse		  				    22
(A, C, G, H, O)

Alle Preise verstehen sich in EURO inklusive aller Abgaben und Steuern. Stand: Juni 2025
 
A: Gluten enthalten; B: Krebstiere enthalten;  C: Eier, D: Fisch; E: Erdnüsse; F: Sojabohnen; 
G: Milch- und Milchprodukte; H: Schalenfrüchte und Nüsse; L: Sellerie;  M: Senf; N: Sesam; 
O: Schwefeldioxid und Sulfite; P: Lupinien; R: Weichtiere, Muscheln, Tintenfische und Schnecken
Unsere Mitarbeiter*innen informieren Sie gerne.


